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Langversion:
Senfspezialitaten — Durchkosten ist angesagt.
Mautner Markhof gibt den Trend mit fiunf neuen

scharfen Tuben vor.

Was tragt man jetzt in Osterreichs Kiichen? Fiinf neu gestylte Tuben mit je 200g
Mautner Markhof Spezialsenf. Das neue Design der wirzigen Trendsetter ist nicht
nur fesch, sondern auch praktisch: Neuer Schraubverschluss und gré3ere
Tubendéffnung erleichtern das Portionieren.

Im Feinspitzregal leicht zu finden: Die Designlinie signalisiert Senfgenuss mal flinf,
ganz nach dem Geschmack der Senfkenner Osterreichs. Der Mautner Markhof -
Zwiebelsenf kommt jetzt mit noch mehr Zwiebelstiickchen erstaunlich knackig
zwiebelig riber. Er spart das mihsame Zubereiten von Zwiebeln zum Senf. Der Dijon
— Senf wird nach Originalrezept in Dijon hergestellt und ist der einzige, der nicht aus
Mautners High-Tech Senfproduktion in Wien Simmering kommt. Der neue Englische
Senf spielt seine raffinierte Scharfe jetzt auf besonders feine englische Art aus. Aus
den USA stammt das Geschmacksfeuerwerk fur den Mautner-Senf mit original
TABASCO® Pfeffersauce, ein feurig scharfes, unvergleichliches Unikat. Premiere
feiert der vollig neue kdstliche Pfefferoni-Senf. Die scharfe Parade kommt gerade
richtig zur Saison der Feste und Partys.

Apropos Party — vor allem unter den jungen und jung gebliebenen Feinschmeckern
macht sich ein Trend zur Abwechslung bemerkbar. Senf verkosten und vergleichen,
eine eigene Senfbar im Kuhlschrank, Schéarfe-Rankings und Geschmacks-
Hitparaden sind absolut in. Mautner Markhof heizt die Stimmung noch weiter an.
Mittels Internet-Voting der neuen Senfsorten: Unter www.mautnerhittn.at kann man
seinen Senf-Hit wahlen und eine Woche die coole Mautner Hitt'n gewinnen.

Bei einem moderaten Preis-Leistungsverhaltnis ist das Probieren der neuen

Designer-Tuben auch leicht moaglich. Also: Durchkosten ist angesagt!
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Senf Tipp zum Schluss: Senf liebt kiihle, dunkle Lagerung. Zwar ist er von Natur aus
sehr lange haltbar aber Sauerstoff, Warme und Licht kbnnen den Geschmack
beeinflussen und er verliert an Scharfe und Geschmacksqualitat. Die feschen
Mautner Tuben sind die ideale Verpackung und gehéren nach dem Offnen in die

gekuhlte Senfbar, also in den Kihlschrank.

Kurzversion:
Mautner Markhof Senf-Trend:

FUnf neue, scharfe Tuben.

Funf neu gestylte Tuben mit je 200g Mautner Markhof Spezialsenf. Neues Design,
fesch, praktisch, gut. Neuer Schraubverschluss, gréfl3ere Tubendffnung, tolle
Geschmacksvielfalt. Durchkosten ist angesagt.

Die Parade der neu gestylten Tuben: Der knackig zwiebelige Mautner Markhof —
Zwiebelsenf neu mit noch mehr Zwiebelstiickchen spart das mihsame Zubereiten
von Zwiebeln. Der Dijon, natirlich aus Dijon, ein grof3er Franzose. Der neue
Englische spielt raffinierte Scharfe auf besonders feine englische Art aus. Aus den
USA stammt das Geschmacksfeuerwerk fiir den Mautner-Senf mit original
TABASCO® Pfeffersauce, ein feurig scharfes Unikat. Ein vollig neuer Pfefferoni-Senf
feiert Premiere. Alle gerade richtig zur Saison der Feste und Partys. Im Internet kann

man die Sorten voten und gewinnen: www.mautnerhittn.at.
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