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Mautner Markhof erweitert seine erfolgreiche Spezialessig-Range „Feine Auswahl“ um 
eine weitere einzigartige Essigkomposition – Asia Essig mit Zitronengras und Sojasauce. 

 
Ein Hauch AsienEin Hauch AsienEin Hauch AsienEin Hauch Asien    
Frisches Zitronengras und feinste, natürlich gebraute Sojasauce verschmelzen zu einem 
Geschmackserlebnis der besonderen Art. Als Basis dieser Essigkreation dient nur bester, 
im natürlichen Gärverfahren gewonnener Weingeistessig. Das zart-würzige Aroma von 
Sesam verleiht dieser Spezialität ihre besondere, exotisch-milde Note. Lassen Sie sich von 
einem Hauch Asien verzaubern. 
 
FeinschmeckerFeinschmeckerFeinschmeckerFeinschmecker----TippTippTippTipp    
Asia Essig harmoniert ausgezeichnet mit geschmacksneutralen Ölen, wie zum Beispiel 
Erdnussöl. Er passt herrlich zu allen frischen Salaten – besonders in Verbindung mit 
Sojasprossen. Ideal zum Kochen im Wok. Ideal zum Kochen im Wok. Ideal zum Kochen im Wok. Ideal zum Kochen im Wok – speziell zur Verfeinerung von 
Gemüsegerichten. 
 
Warum Asia Essig?Warum Asia Essig?Warum Asia Essig?Warum Asia Essig?    
o Megatrend zur fernöstlichen Küche ist nach wie vor ungebrochen 
o geschmackliche Alleinstellung am Markt – starker Impuls im Essigregal 
o neues Anwendungsgebiet – Asia Essig ist auch ideal zum Kochen im Wok geeignet! 
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